


Sujb Maciej

Szyb Maciej to zespdt obiektow i urzadzen bytej kopalni
wegla kamiennego Concordia powstatej na poczatku XIX w.
zatozonej przez hrabiego Karola von Donnersmarcka.

Szyb utrzymany jest w wyjatkowym postindustrialnym
klimacie, ktéry zapewniony jest przez potaczenie
zabytkowych, stalowych, pokopalnianych konstrukcji
starej czerwonej cegty oraz nowoczesnego szkta i designu.

Kunszt architektoniczny doceniony
zostat prestizowa nagroda Generalnego Konserwatora
Zabytkéw ,Zabytek Zadbany”.



Whnebza

Restauracja Szyb Maciej posiada w swej ofercie zréznicowane
wielkosciowo pomieszczenia zapewniajace niepowtarzalng
atmosfere zaréwno dla kameralnych slubdw jak i przyjec
wiekszych przyjec:

SALA BANKIETOWA NA POZIOMIE 9,60
Mieszczaca sie na drugim pietrze kompleksu Szyb Maciej sala
bankietowa, w zaleznosci od ustawienia
moze pomiesci¢ do 86 0sob (z parkietem) przy stotach
prostokatnych lub do 64 oséb
(z pakietem) w przypadku stotow okragtych. Zabudowany
w suficie szklany ,swietlik” sprawa, iz sala wypetniona jest duza
iloscig Swiatta dziennego, nocg zas widoczna przez niego jest
pieknie oswietlona wieza wyciggowa.

SALA RESTAURACYJNA NA POZIOMIE 4,20
Na pierwszym pietrze obiektu miesci sie industrialna
Sala Restauracyjna, ktéra w zaleznosci od ustawienia moze
pomiesci¢ do 80 osdb z czynnym parkietem (maksymalnie 40 oséb
na antresoli oraz 50 0s6b na gtéwnym parkiecie).

Nasze wnetrza pozwalaja na szereg réznych ustawien stotow
zorganizowanie przyjec¢ weselnych: tradycyjnych, w stylu
brunchy oraz koktajlowych, wtgcznie z mozliwoscig organizacji
ceremonii slubnych w odrestaurowanym budynku maszyny
wyciaggowej, ktorej wyposazenie stanowi unikalng scenerie
slubng. Obiekt dostosowany jest do potrzeb oséb
niepetnosprawnych (za wyjgtkiem maszynowni)






Warniant Menw 1

(obowiazuje przy weselach maksymalnie do pétnocy)

Tradycyjne powitanie chlebem, solg
oraz lampka wina musujacego

ZUPA
(jedna do wyboru, serwowana w wazach)
Rosét z makaronem, marchewka i natka pietruszki
Krem z pomidorow i pieczonej papryki
Krem z biatych warzyw, julienne

DANIE GEOWNE
Potmisek mies (1,5 szt./ 0s.)

Rolada slaska
Roladka z kurczaka z serem i pieczarkami
Poledwiczka wieprzowa

Sos pieczeniowy
Sos grzybowy

Kluski slaskie
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Placuszki rosti

Czerwona kapusta z boczkiem i cebulka
Fasolka szparagowa z koperkiem
Marchewka z mandarynka i sokiem pomaranczowym

DESER
(jeden do wyboru, serwowany porcjowo)
Fondant czekoladowy z sorbetem owocowym
Szpajza cytrynowa
Créme brilée
Sernik wiedenski
Szarlotka z sosem waniliowym

CIASTO
(serwowane w bufecie)
1,5 kawatka / osoba - 4 do wyboru
(ponizej w ofercie)

Mozliwos¢ zamiany na stodki bufet + 20 zt / osoba

ZIMNA PLYTA
(serwowana w bufecie)

Patera regionalnych wedlin
Patera serow rodzimych
Pasztet wtasnej produkcji z zurawing
Tymbaliki drobiowe
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka z kurczakiem i winogronami
Sledz w musztardzie i suszona zurawina
Przekaska serowa
Warzywa piklowane
Pieczywo
Masto

KOLACJA
(jedno do wyboru, serwowana porcjowo)
Zurek $laski zjajkiem
Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym
Bogracz z Alzackimi kluseczkami

Rok 2026: 280 zt / osoba

Wt - czw 260 zt



Wariant Menw 2

Tradycyjne powitanie chlebem, solg oraz
lampka wina musujacego

ZUPA
(jedna do wyboru, serwowana w wazach)
Rosot z makaronem, marchewka i natka pietruszki
Krem z polskiego podgrzybka
Krem z biatych warzyw z chipsami z szynki
parmenskiej
Krem z pomidoroéw i pieczonej papryki

DANIE GEOWNE
Potmisek mies (2 szt./ 0s.)

Rolada slgska
Roladka z kurczaka z serem i pieczarkami
Pieczone udko z kaczki

Sos pieczeniowy
Sos grzybowy

Dodatki skrobiowe (prosze o wybér 3)
Kluski $lgskie, ziemniaki gotowane z mastem
i koperkiem, placuszki rosti, pieczone ziemniaki
w ziotach, krokiet ziemniaczany, duffinki

Dodatki warzywne (prosze o wybér 3)
Czerwona kapusta z boczkiem i cebulka,

fasolka szparagowa z koperkiem, marchewka z mandarynka
i sokiem pomaranczowym, glazurowana mini marchew,

biaty Colestaw, suréwka z kiszonej kapusty, suréwka
z biatej kapusty, wtoska kapusta z koperkiem, buraki

DESER
(jeden do wyboru, serwowany porcjowo)
Fondant czekoladowy z sorbetem owocowym
Szpajza cytrynowa
Créme brilée
Sernik wiedeniski
Szarlotka z sosem waniliowym

CIASTO
(serwowane w bufecie)
1,5 kawatka / osoba - 4 do wyboru
(ponizej w ofercie)

Mozliwos$¢ zamiany na stodki bufet + 20 zt / osoba

ZIMNA PLYTA
(serwowana w bufecie)
Patera regionalnych wedlin
Patera serow rodzimych
Pasztet wtasnej produkgji z zurawing
Satatka z grillowanym serem owczym
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pieczone szparagi w szynce parmenskiej
Sledzik z korniszonem i zurawing w musztardzie
francuskiej
Krewetki w sosie Marie Rose
Pieczone ciasto francuskie z salami i biatym porem
Frankfurterki podawane na ciepto
Tarta z brokutami serem
Pieczywo
Masto

KOLACJA 1
(jedna do wyboru, serwowana porcjowo)

Pieczen z karczku, ziemniaki w mundurkach,
duszona kapusta

Kurczak kukurydziany, krokiet ziemniaczany,
pieczone warzywa

Poledwiczka wieprzowa, fasolka, placuszki rosti
Kotlet de volaille z mastem,
puree ziemniaczane, buraczki
Grillowana piers z kurczaka, ravioli szparagi - ricotta,
pesto, rukola, parmezan

KOLACJA 2
(jedna do wyboru, serwowana porcjowo)
Zurek $laski z jajkiem
Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym
Boeuf Strogonow z korniszonem i podgrzybkiem
Bogracz z Alzackimi kluseczkami

Rok 2026: 380 zt / osoba

Wt - czw 360 zt



Wariant Menw 3

Tradycyjne powitanie chlebem, sola oraz lampka wina musujacego

PRZYSTAWKA
(jedna do wyboru, serwowana porcjowo)
Halloumi ze szparagami
Pate z krupnioka, konfitura z cebuli, puder z boczku,
galaretka z musztardy
Carpaccio z ananasa, kolorowy pieprz, rukola
Carpaccio z buraka z kozim serem

ZUPA
(jedna do wyboru, serwowana w wazach)
Rosdt z makaronem, marchewka i natka pietruszki
Krem z polskiego podgrzybka
Krem z biatych warzyw z chipsami z szynki
parmenskiej
Krem z pomidoréw i pieczonej papryki

DANIE GEOWNE
Pétmisek mies (2 szt./ 0s.)

Rolada slaska
Roladka z kurczaka z serem i pieczarkami
Pieczone udko z kaczki
Policzki wieprzowe

Sos pieczeniowy
Sos grzybowy

Dodatki skrobiowe (prosze o wybér 3)
Kluski slaskie, ziemniaki gotowane z mastem
i koperkiem, placuszki rosti, pieczone ziemniaki
w ziotach, krokiet ziemniaczany, bataty pieczone
w ziotach, duffinki

Dodatki warzywne (prosze o wybér 3)
Czerwona kapusta z boczkiem i cebulka, fasolka
szparagowa z koperkiem, marchewka z mandarynka
i sokiem pomaranczowym, glazurowana mini marchew,
biaty Colestaw, marchewka z groszkiem, suréwka
7 biatej kapusty, wtoska kapusta z koperkiem

DESER
(jeden do wyboru, serwowany porcjowo)
Fondant czekoladowy z sorbetem owocowym
Szpajza cytrynowa
Creme brilée
Sernik wiedenski
Szarlotka z sosem waniliowym

StODKI BUFET

ZIMNA PLYTA
(serwowana w bufecie)
Patera regionalnych wedlin
Patera serdow rodzimych
Pasztet wtasnej produkgji z zurawing
Satatka z grillowanym serem owczym
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pieczone szparagi w szynce parmenskiej
Sledzik z korniszonem i zurawing w musztardzie
francuskiej
Krewetki w sosie Marie Rose
Pieczone ciasto francuskie z salami i biatym porem
Frankfurterki podawane na ciepto
Tarta z brokutami serem
Pieczywo
Masto

KOLACJA 1
(jedna do wyboru, serwowana porcjowo)
Pieczen z karczku, ziemniaki w mundurkach,
duszona kapusta
Kurczak kukurydziany, krokiet ziemniaczany,
pieczone warzywa
Poledwiczka wieprzowa, fasolka, placuszki rosti
Kotlet de volaille zmastem, puree ziemniaczane,
buraczki
Grillowana piers z kurczaka, ravioli szparagi
- ricotta, pesto, rukola, parmezan

KOLACJA 2
(jedna do wyboru, serwowana porcjowo)
Zurek $laski z jajkiem
Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym
Boeuf Strogonow z korniszonem i podgrzybkiem
Bogracz z Alzackimi kluseczkami

KOLACJA 3
(jedna do wyboru, serwowana porcjowo)
Zurek $laski z jajkiem
Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym
Boeuf Strogonow z korniszonem i podgrzybkiem
Bogracz z Alzackimi kluseczkami

Rok 2026: 440 zt / osoba

Wt - czw 420 zt



Bufet Streetfood
Mini burgery, quasadilla, nachosy z serem
i papryczkami + dipy, wrapy z kurczakiem i bekonem,

kurczak z pikantna salsa, przekaski serowe
1400 zt - 20 0s. (70 zt / 0s.)

Bufet Srédziemnomorski Wariant 1
Wedliny wtoskie, bresaola, crudo,
mortadela z pistacjami, oliwki kalamata,
feta w ziotach i oliwie,
faszerowane papryczki, carpaccio wotowe, grissini
1000 zt - 20 os. (50 zt / 0s.)

Bufet Srédziemnomorski Wariant 2
Wedliny wtoskie, bresaola, crudo,
mortadela z pistacjami, oliwki kalamata,
feta w ziotach i oliwie,
faszerowane papryczki, carpaccio wotowe, grissini
Melon kantalupa, kalmary w tempurze z sosem
krewetkowym, krewetki Black Tiger, pieczone
croissanty
1600 zt - 20 o0s. (80 zt / 0s.)

Bufet wegetarianski
Mix faszerowanych papryczek / marynowane tofu,
roszponka, musztarda figowa / szparagi
z kolendrowym creme fraiche / zielone i czarne oliwki
hiszpanskie / serce karczocha, wedzona scamorza,
Swieze ziota / halloumi, zielona tapenada, kapar,
rzodkiew
1200 zt - 20 os. (60 zt / 0s.)

Wiejski stot
Miesa pieczone, kietbasy, salceson, krupniok, zymlok,
sliwki w wieprzkach, ogorki kiszone, smalec,
pajdy chleba
1200 zt - 20 os. (60 zt / 0s.)



Kapsje

WARIANT I:
Woda z ujecia Szybu Maciej, soki owocowe,
Kawa biata lub czarna i wybor herbat + dodatki - podane
w bufecie
36 zt / osoba

WARIANT II:
Woda z ujecia Szybu Maciej, soki owocowe,
Kawa biata lub czarna i wybor herbat + dodatki - podane
w bufecie
napoje gazowane typu
Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic
52 zt / osoba

WARIANT lIl:
Woda z ujecia Szybu Maciej, soki owocowe,
Kawa biata lub czarna i wybor herbat + dodatki - podane
w bufecie
napoje gazowane typu Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic
Wino biate i czerwone
Piwo butelkowe alkoholowe Raciborskie

i bezalkoholowe 500 ml

106 zt / osoba

WARIANT IV:

Woda z ujecia Szybu Maciej, soki owocowe,
Kawa biata lub czarna i wybor herbat + dodatki - podane
w bufecie
napoje gazowane typu
Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic
Wino biate i czerwone
Piwo butelkowe alkoholowe Raciborskie
i bezalkoholowe 500 ml
Waddka czysta Stumbras 500 ml
164 zt / osoba

OPLATA KORKOWA:

20,00 7t / osoba optata korkowego w przypadku
wtasnego alkoholu - dotyczy kazdej osoby
(obejmuje wypozyczenie szkta, serwis kelnerski i
porzadkowy oraz utylizacje odpaddw)

Korkowe nie obowigzuje przy wyborze wariantu
IV w przypadku wtasnych alkoholi kolorowych
Zryczattowana optata za barmana (firma
zewnetrzna) - 400 zt

Alkohol dodatkowy kolorowy przygotowywany
jest w formie osobnego stolika (wytacznie

z butelkami bez elementéw jak shakery) na caty
czas trwania przyjecia. Po stronie Szybu Maciej
jest udostepnienie szkta, lodu, cytruséw oraz
biezace dbanie o czystosc.

Z alkoholu dodatkowego goscie korzystaja
samodzielnie

Pakiet z napojami i alkoholem obowiagzuje
wytgcznie w sali weselnej

Pakiet z alkoholem mozliwy jest do zakupienia
od 45 os.

Pakiet z alkoholem obowigzuje przez 12h wesela,
po tym czasie obowigzuja ceny:

- Waodka 50 zt

- Wino 40 zt

- Piwo 13 74

- Napoje gazowane 10 zt



SMAKI STANDARDOWE
-na $mietanie (owoce lesne maliny / boréowki / truskawki - jasny biszkopt)
-mascarpone z owocami lesnymi (ciemny biszkopt)
-schwardzwald

-cytrynowy z czarnym bzem
-waniliowy z maling lub z borowka

WYGLAD TORTU NAKED SEMI-NAKED PEENY

CENA ZA KAWALEK 20zt 21zt 23zt

SMAKI PREMIUM
-czekolada z jezyna
-oreo z malinami
-malinowy z biata czekolada
-limonka z truskawkg

WYGLAD TORTU NAKED SEMI-NAKED PEENY

CENA ZA KAWALEK 21zt 22 7t 24 7t

SMAKI DE LUXE
- biszkopt cytrynowy, chrupka biata czekolada z kokosem, krem mango z marakujg, krem malinowy
- biszkopt pistacjowy, krem pistacjowy, chrupka pistacjowa, krem malinowy, zelka malinowa
- biszkopt orzechowy, krem orzechowy z chrupka ferrero, krem na bazie mlecznej czekolady, krem orzech laskowy
- biszkopt makowy, krem waniliowy, daquas kokosowy, krem czarna porzeczka, krem waniliowy z fruzeling z czarnej porzeczki

WYGLAD TORTU NAKED SEMI-NAKED PEENY

CENA ZA KAWALEK 22zt 23zt 25zt




Jouty

TORTY MUFFINKOWE
- 17zt /sztuka
- waniliowy nadziewane musem truskawkowym
- waniliowe nadziewane musem jagodowym
- jogurtowe zmaling
- czekoladowe
- orzechowe
- cytrynowe

TORTY Z MONOPORCIJI
-21zt/sztuka
- mango-marakuja
- czekolada-malina
- jagoda
- kokos-jezyna
- jogurt-porzeczka
- czekolada-orzech

TORTY Z MINI BEZ
- 217t/ sztuka
- mascarpone z owocami
- czekoladowa z wisniami
- lemon curd
- malinowa
- kokosowa z mango
- waniliowa z owocami
- limonka z truskawka

DODATKOWO:

- dostepne patery: drewniana, przezroczysta, biata
- personalizowany topper do tortu (imiona, napisy;,
indywidualne projekty) 50 zt
- mozliwo$¢ wykonania tortu weganskiego, bez
glutenu lub bez laktozy
- torty standardowo przyozdobione sg owocami
lub kwiatami (specjalne dekoracje lub torty w masie
cukrowej sg wyceniane indywidualnie)



Ciasta

3/ 4 rodzaje w zaleznosci od wielkosci wesela

w przypadku wtasnego ciasta prosimy by ciasto byto
pokrojone (pobieramy optate 100 zt za niepokrojone ciasto)
w przypadku wtasnego ciasta obowigzuje optata

10 zt/ osoba talerzykowe

Sernik aksamitny / ciasto czekoladowe
/ szarlotka z kruszonka / malinowa chmurka / makowiec
/ bounty / smietankowe z brzoskwiniami/ raffaelllo
/ pijak czekoladowy / ciasto z galaretka
(Sernik wiedenski / szpinakowe — minimum 24 kawatki)

Slodkie bufety



Jnfermacje dodatkowe

Jezeli wsrdd powyzszych propozycji nie znajduja sie te, ktére
Panstwo widzielibyscie na Waszej uroczystosci — chetnie
przygotujemy dani wg Waszej sugestii
Dzieci do lat 2 z miejscem przy stole gratis (nie otrzymujg porcji)
Dzieciw wieku 2 - 10 lat 75% ceny gastronomii oraz peten
pakiet z napojami bez alkoholu
Menu dla obstugi (DJ, fotograf, kamerzysta, barman itd.) 75%
ceny gastronomii oraz peten pakiet z napojami
Pojemniki na jedzenie mozna dostarczyc we wtasnym zakresie lub
zakupi¢ w restauracji: 3zt
W przypadku wtasnego ciasta lub tortu pobieramy optate tzw.
,falerzykowego” w kwocie 15 zt/ osoba
Cena menu w miesigcach styczen, luty, marzec, listopad oraz
wtorki, srody, czwartki bez dni swigtecznych caty rok jest
obnizona o 20 zt od oferty gastronomii
Udostepniamy niestrzezony parking dla gosci
W przypadku checi pozostawienia kopert w sejfie obowigzkowa
jest tzw. ,bezpieczna koperta bankowa”, dodatkowo wszystkie
koperty mozna odebrac dnia nastepnego - wydaje je tylko
Manager
Udostepniamy miejsce na prezenty
Mozliwos¢ zorganizowania nieodptatnego kacika dla dzieci
(stolik, krzesetka, kolorowanki) - w przypadku wesel do 70 osdb
Koszt stotéw okragtych - 8 zt / osoba
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SZYB
MACIEJ ¢

Szyb Maciej
ul. Srebrna 6,41-819 Zabrze - Maciejow

+48 601 080 205
+48 661 650 200
Karolina Grabowska - Manager Gastronomii
Marcin Swietek - Manager Gastronomii

rezerwacje@szybmaciej.pl
www.szybmaciej.pl
www.facebook.com/SzybMaciejRestauracja/



